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OBJECTIUS
Adquirir coneixements sobre els components quimics dels aliments, la seva dinamica de formacio.
degradacié i transformacié, aixi com les propietats fisiques 1 quimiques més caracteristiques dels
aliments.

METODOLOGIA

Classes magistrals de leoria | problemes.
Classes experimentals al laboratori.

PROGRAMA/TEMARI

TEORIA:

. Introduccid.

. Hidrats de carboni.

. Greixos.

. Proteines.

. Enzims.

. Vitamines | minerals.

. Propictats organoleptiques dels aliments.

_ Activitat bioquimica en ¢l processat dels aliments.
9. Fruites i hortalisses: activitat biogquimica durant la maduracio i emmagatzematge.
10. La carn,

11. La llet.

12. Ous.

13, Cereals.

14. Additius.

L5, Toxics i contaminacio d'aliments.
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PRACTIQUES:

. Determinacio de clorofil.ia en fulles d'alitnents vegetals,

. Determinacié del pes molecular d'un polisacand.

_Determinacié de l'activitat i parametres cinétics de 'enzim alfa-amilasa.

. Determinacid de la densitat i index de refraccio d'un oli vegetal.

. Determinaci¢ de I'index de saponificacié d'un oli. '

6. Determinacié de l'index de qualitat i index de maduresa d'un suc de poma.
7. Determinacio de sucres reductors de su¢ de poma.

3. Reaccions d'enfosquiment enzimatic.

9. Cinétiques d'cnfosquiment no enzimatic en concentrats de sucs de fruita.
10. Determinacié de parametres de color en aliments.
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PARAULES CLAU
Quimica. fisica. propietats, aliments.

SISTEMA D’AVALUACIO
La realitzacié de les practiques de laboratori serd requisit imprescindible per tenir dret a l'examen de
teoria. La nota de practiques influira sobre el 10% de la t¢otia.

Avaluacio sobre la part tedrica a les convocatories ordinaries.
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EXAMENS

Primera convocatdria Segona convocatdria
Data : 14/06/97 Data : 09/09/97

Hora : 09:00 Hora: 16:00

Lloc : 201-202-203-301-302 Lloc ; 201-202-203-301-302
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